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LUNCH & BITES

Dagverse soep uit het seizoen - met brood en boter 7,50
Bisque van schaal- en schelpdieren 15,00
Hamburger van Arnhem Angus beef, bacon, Comte kaas 19,50

en zwarte knoflooksaus

Clubsandwich, toast, bacon, eiersalade en gerookte kip 15,50
Flammkuchen met gerookte zalm &f spek, rode ui, créme fraiche, rucola 14,50
Caesarsalade met gebakken gamba 4f gebakken kip, ei, bacon, 17,50
Parmezaan, ansjovis en croutons

Volkoren of wit rustiek landbrood:

Twee biologische kroketten van “Farm Fields” en Doesburgse mosterd 12,50

Uitsmijter met ham en/of kaas 11,50
Warme brie, tomaat, rucola, honing en walnoot (V) 1 2,50
Paté de Campagne 15,00
Krokant buikspek, oosters afgelakt, koolsla en rode ui 1 2,50

Lekker voor erbij
Ambachtelijke friet met mayonaise 5,50 Salade van het seizoen 5,50

Kalfssukade Madeirajus / Verse frieten met kruidenmayonaise / Frisse salade 23,50
Heilbot Gevogeltejus / Verse frieten met kruidenmayonaise / Frisse salade 23,50
Knolselderij steak Worteljus / Verse frieten met kruidenmayonaise / Frisse salade 23,50

2-gangen 39 Zeeuwse creuses perstuk 4,00
3-gangen 45 Oesters "Bloody Mary" persiuk 6,75
4-gangen 55 Zeeuwse creuses / Rode wijn / vinaigrette / Sjalot / Citroen

...................................... Portie bitterballen 5,50

VOOR BI) DE KOFFIE Olijven Siciliaanse "Nocellara del Belize" 6,00

of Zoete olijven

* Deze menu's worden per dag samengesteld met ingrediénten uit het seizoen en specialiteiten van onze keuken en zijn alleen per tafel te bestellen.

Appelgebak
PP Ig 4,00 "Holtkamp" Bitterballen
- met slagroom
& 4,50 Kalfsbitterbal / Kaasbitterbal / Hollandse per stuk 2,00
Wisselend
X 4,25 Hollandse Garnalenbitterbal per stuk 3,75
seizoensgebak
Luxe notenmelange Gezouten 5,50
Zuurdesembrood 6,00

Boerenboter / Beurre Noisette met sambal / Siciliaanse Olijfolie



WIJNEN

Tierra de Castilla 34 5,75
Spanje, La Mancha / Verdejo

Dorstlessend glas met fruitig karakter

Vignerons Catalans, 37,5 6,95
Rafale

Frankrijk, Pays d'Oc / Chardonnay

Ronde wijn met verfijnde zuren

Terrana 37,5 6,95
Italié, Trentino-Alto Adige / Pinot Grigio
Zwoele neus met ronde tonen van perzik, peer en appel

37,5 6,95

Argentinié, Valle de Uco / Sauvignon Blanc

Salentein, Portillo

Stuivende, frisse wijn met tonen van groene appel en citrus

Domaine Auriol, 34 5,75
Belles du Sud

Frankrijk / Pays d'Oc /

Grenache, Syrah

Een typisch Zuid-Franse rosé, heerlijk fruitig en fris

Vignerons Catalans, 34 5,75
Rafale

Frankrijk, Pays d'Oc / Merlot

Elegante wijn met aangenaam fruit

40 8,75

Italié, Puglia / Primitivo di Manduria

Paolo e Carlo

Zeer zwoele wijn met fruitige en zachte afdronk
Bodegas 37,5 6,95
BSI 'Sabatacha’

Spanje, Jumilla / Monastrell

Intense aroma’s met rijp donker fruit, elegante tannine
Salentein, Portillo 37,5 6,95
Argentinié, Valle de Uco / Malbec

Aangename tannines en een fruitig karakter

Masachs, 47 8,00
Cava Dignitat

Spanje, Penedes / Xarel-lo, Macabeo
Verfrissende stijl Cava, elegante bubbel, Métode Tradicional
Domaine René Collet 79 15,00
Frankrijk, Champagne /

Chardonnay pinot Noir

Delicaat glas wijn met fijne bubbel

Voor meer mooie wijnen bieden
wij een zeer uitgebreide wijnkaart.



SPECIALS

Rhederoord “Het Geheim” Blond 5,50
Verfrissend blond bier, gemaakt met ons eigen Water159 door de

Bronckhorster Brewing Company.

. . 13,00
Rhederoord Gin & Tonic ’
Unieke Gin gemaakt volgens ons eigen recept, hints van verveine, lavendel
en citrus.
. 6,00
Rhederoord Limoncello ’
Gemaakt van de beste citroenen uit de Amalfikust
. . 5,50
La Trappe speciaalbieren ’
Tripel / Dubbel
. . 5,50
De Molen speciaalbieren ’
Vuur en Vlam IPA / Bar en Bok Bockbier (van de tap)
3,85

Alcoholvrije bieren
Swinckels Pilsener 0% / Bavaria witbier 0% / Bavaria IPA 0%
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